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 VINS Géorgiens 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

 

 

 

La Géorgie compte plus de 500 cépages endémiques qui l’on de trouve 
nulle part ailleurs dans le monde. 

La Géorgie est le berceau du vin, puisque les chercheurs ont 
retracé la première création de vin connue au monde à 6 000 ans 

avant Jésus-Christ. 

Les vignerons géorgiens gardent les peaux de raisin en contact 
avec le jus pendant des jours, voire des mois, selon la région. 

La technique géorgienne de vinification traditionnelle est unique au 
monde, car elle est basée sur l'utilisation des Qvevri - des 

grandes jarres de terre cuite. 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Sensitivity: Internal 

TVISHI  
 

Producteur: MARANI    

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Région: RACHA-LECHKHUMI   

Raisins: TSOLIKAURI   

Style: Moyennement doux vintage   
blanc   

année: 2020   

Taux d'alcool: 11%   

Taille de la Bouteille: 750ml   

Fermentation: barrique   

Filtration: Non filtré   

Température de service: 10-12 °C 

Notes de dégustation: arômes de Coing, ananas et 
menthe, avec de subtiles notes de chèvrefeuille et 
d’abricot.   

 

 

 

 

 

 

 
 
 

Verre 1 dl - CHF 11 
BTL 75 CL - CHF 60 

TVA% 8.1 comprise 
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Baia's Tsitska Tsolikouri Krakhuna 

Producteur: Le vin de baia’s  

Région: imereti   

Raisins: Tsitska 20%,   

Tsolikouri 60%, Krakhuna 20% 

Style: Sec   

année: 2020   

Taux d'alcool: 13.5%   

Taille de la Bouteille: 750ml 

Fermentation: QVEVRI  

Filtration: Non filtré   
 

Température de service: 10-12 °C   

Notes de dégustation:  arômes de poire, pêche, agrumes et miel.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

Verre 1 dl - CHF 11 

BTL 75 CL - CHF 55 

TVA% 8.1 comprise 
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Sélection FAMILIALE DAKISHVILI 

Cuvée AMBRéE   

Producteur: Vignoble de la  
famille Dakishvili   

Région: Kakheti   

Raisins: Rkatsiteli, Mtsvane et 

Kisi   

Style: Sec   

Couleur: Ambre   

année: 2020   

Taux d'alcool: 13%   

Taille de la bouteille: 750ml  

Fermentation: Qvevri  

Filtration: Non filtré   

Température de service: 12-14 °C   

Notes de dégustation: Le vin offre la complexité des fruits  
blancs et jaunes séchés, complétés par des amandes grillées et  
des épices douces.   

POINTS DE DISTINCTION: Ce mélange artisanal exclusif a été  
fermenté et mûri en Qvevri, selon la méthode de production de vin 

traditionnelle géorgienne reconnue par l'UNESCO. 

 

 

 

Verre 1 dl - CHF 11 

Btl 75 CL - CHF 55 
TVA% 8.1 comprisE 
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WINIVERIA KISI QVEVRI 

Producteur: WINIVERIA WINES  

Région: Kakheti   

Raisins: KISI   

Style: Ambré sec   

année: 2020   

Taux d'alcool: 13%   

Taille de la bouteille: 750ml 

Fermentation: Qvevri  

Filtration: Non filtré   
 

Température de service: 10-12 °C   

Notes de dégustation: Le Winiveria Kisi Qvevri a une belle  
couleur ambrée, des arômes d’abricots et de pêches séchées, et 
des  notes épicées très agréables. En bouche, il est doux et dense 
avec un goût rond, plein et une fraîcheur bien équilibrée. Ce vin se 
marie bien avec les viandes mijotées ou cuites. Mais il peut aussi 
être un excellent accompagnement d'un plateau de fromages 
vieillis et de chèvre.   

 

 

 

 

  

 

 

Verre 1 dl - CHF 11 

Btl 75 CL - CHF 55 
TVA% 8.1 comprisE 
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Tchotiashvili Rosé Nitsa  

Producteur: Vignobles de la  
famille Tchotiashvili   

Région: Kakheti   

Raisins: Montepulciano raffiné 

avec Tavkveri   

Style: Sec   

couleur: Rose   

année: 2020   

Taux d'alcool: 13%   

Taille de la bouteille: 750ml  

Fermentation: Qvevri  

Filtration: Non filtré   

Température de service: 12-14 °C   

Notes de dégustation: arômes de framboises et de fraises.    

POINTS DE DISTINCTION: Production limitée de 1 700 bouteilles.   

La gamme présente une sélection limitée des meilleurs millésimes 
de L’ŒnoLogue.    

La fermentation a eu lieu avec les peaux pendant 3 jours en 
Qvevri. La fermentation de 20 jours sans peau en Qvevri est suivie 

d’un vieiLLissement en fûts de chêne pendant 3 mois.   

 

Verre 1 dl - CHF 11 

btl 75 CL - CHF 60 

TVA% 8.1 comprisE 
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Khvanchkara  
 

Producteur: MARANI   

Région: RACHA LECHKHUMI   

Raisins: Aleksandrouli 50%,  
Mujuretuli 50%   

Style: Moyen doux vintage rouge 

année: 2020   

Taux d'alcool: 11%   

Taille de la bouteille: 750ml  

Fermentation: barrique  

Filtration: Non filtré   

Température de service: 14-15 °C   

Notes de dégustation: arômes complexes de fruits rouges, 
dominés par la framboise, la fraise avec quelques notes  
d’amandes griLLées.   

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Verre 1 dl - CHF 11 

btl 75 CL - CHF 65 
TVA% 8.1 comprisE 
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KINDZMARAULI 

 

Producteur: MARANI   

Région: KAKHETI   

Raisins: SAPERAVI   

Style: Moyen doux vintage rouge 

année: 2020   

Taux d'alcool: 11%   

Taille de la bouteille: 750ml  

Fermentation: barrique  

Filtration: Non filtré   
 

Température de service: 14-15 °C   

Notes de dégustation: arômes de mûres écrasées et de 

framboises sauvages.   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Verre 1 dl - CHF 11 

btl 75 CL - CHF 65 
TVA% 8.1 comprisE 
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Chelti Saperavi de Qvevri Vieilli en chêne 

 

Producteur: Chelti Estate  
Winery   

Région: Kakheti   

Raisins: Saperavi   

Style: Sec   

année: 2020   

Taux d'alcool: 14%   

Taille de la bouteille: 750ml 

Fermentation: QVEVRI  

Filtration: Non filtré   

Température de service: 16-18 °C   

Notes de dégustation: ce vin a une couleur pourpre-noire  
profonde, des arômes expressifs de mûres, de prunes et de 

tabac. Il a une longue note finale de velour et un potentiel 
élevé de vieillissement.   

POINTS DE DISTINCTION: Ce vin Saperavi a été  élevé en Qvevri 
pendant six mois, PUIS en fût DE chêne pendant 12 mois. Au cours 
de ce PROCESSUS, le vin a développé DU velour et des tanins doux.   

 

 

 

 
 

 

Verre 1 dl - CHF 11 

btl 75 CL - CHF 65 
TVA% 8.1 comprisE 
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Sélection familiale Dakishvili Cuvée rouge 

Producteur: Vignobles de la  
famille Dakishvili    

Région: Kakheti   

Raisins: Saperavi et cabernet  
sauvignon français   

Style: Sec   

année: 2020   

Taux d'alcool: 13.5%   

Taille de la bouteille: 750ml 

Fermentation: Qvevri  

Filtration: Non filtré   

Température de service: 15-18 °C   

Notes de dégustation: ce vin a un caractère doux et riche avec  
une expression intense de CERISES ET DE mûrEs, complétée par des 
notes de chocolat et de grains de café.    

POINTS DE DISTINCTION: Ce vin à édition limitée a été fabriqué à la 

main à partir des meilleurs raisins du vignoble.   
Un mélange du plus célèbre cépage rouge géorgien Saperavi et 
de Cabernet Sauvignon français a été cultivé EN Kakheti, 
Géorgie. Fermenté en Qvevri et élevé en fûts de chêne français 
pendant dix mois.   
 
 

 

Verre 1 dl - CHF 11 

btl 75 CL - CHF 60 
TVA% 8.1 comprisE 
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Tchotiashvili Saperavi 

 

Producteur: Vignobles de la famille   
Tchotiashvili   

Région: Kakheti   

Raisins: saperavi   

Style: Sec   

année: 2018   

Taux d'alcool: 13%   

Taille de la bouteille: 750ml   

Fermentation: Qvevri   

Filtration: Non filtré  
  

 

Température de service: 16-18 °C   

Notes de dégustation: Le Tchotiashvili Saperavi est un vin  
sérieux. Il est de couleur grenade profonde. Il est dense et 
presque moelleux. Au nez, tout est question de baies noires, de 
cassis, de vanille, de cannelle, de café et de réglisse. En bouche, 
il est riche et fort, puissant et tannique avec une NOTE finale 
longue et séduisante. Essayez-Le avec Le canard, L’oie, Le pigeon 
et d’autres oiseaux de gibier.   

 

 

 

 

 

 

Verre 1 dl - CHF 11 

btl 75 CL - CHF 65 
TVA% 8.1 comprisE 
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                         Tavkveri 
 

Producteur: Vignobles de la  
famille Tchotiashvili   

Région: Kakheti   

Raisins: tavkveri   

Style: Rouge Sec   

année: 2018   

Taux d'alcool: 13%   

Taille de la bouteille: 750ml 

Fermentation: Qvevri  

Filtration: Non filtré   

Température de service: 16-18 °C   

Notes de dégustation: ce vin a une couleur rouge clair, des  
notes de baies et une acidité élevée.   

POINTS DE DISTINCTION: ce vin a été macéré en qvevri avec les 
peau DE RAISIN PENDANT 3 mois et demi, PUIS a été élevé en fûts de 
chêne français  pendant trois mois.     

 

 

 

 

 

 
 
Verre 1 dl - CHF 12 

btl 75 CL - CHF 70 
TVA% 8.1 comprisE 
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Orgo Saperavi 

Producteur: TELEDA ORGO  

Région: Kakheti   

Raisins: saperavi   

Style: Sec   

année: 2021   

Taux d'alcool: 13.5%   

Taille de la bouteille: 750ml 

Fermentation: Qvevri  

Filtration: Non filtré   

Température de service: 16-18 °C   

Notes de dégustation: Des fruits rouges et des baies suivis d'un  

vin plein et velouté avec une note finale d'épices et de terre.  

POINTS DE DISTINCTION: ce vin a été fermenté en qvevri.    

Cet élégant Saperavi est bon tel quel, mais possède également un 
excellent potentiel de vieillissement.    

 

 

 

 

 

 

 

 
Verre 1 dl - CHF 11 

btl 75 CL - CHF 60 
TVA% 8.1 comprise 
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SATRAPEZO SAPERAVI 

 

Producteur: MARANI   

Région: Kakheti   

Raisins: saperavi   

Style: Sec   

année: 2020   

Taux d'alcool: 14%   

Taille de la bouteille: 750ml 

Fermentation: Qvevri  

Filtration: Non filtré   
 

Température de service: 15-18 °C   

Notes de dégustation: Des arômes sophistiqués de fruit de bois, de 
vaniLLe et d’épices qui se marient sans effort dans ce rouge salé. 
La mûre et les tanins doux et boisés enveloppent la bouche au 
début, suivis de cassis rafraîchissant et de notes de réglisse. En 
La bouche c’est un régal, rond, soyeux et corsé. Buvez ce puissant 
Saperavi maintenant, ou laissez-le vieillir pendant des décennies. 
iL est digne d’être dégusté seuL, mais iL se marie bien  avec La 
nourriture traditionnelle géorgienne, les viandes 

denses ou les fromages à pâte dure. 
 

 

 

 
Verre 1 dl - CHF 11 

btl 75 CL - CHF 70 
TVA% 8.1 comprise 
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WINIVERIA Saperavi  
 

Producteur: WINIVERIA wines  

Région: Kakheti   

Raisins: saperavi   

Style: Sec   

année: 2021   

Taux d'alcool: 13%   

Taille de la bouteille: 750ml 

Fermentation: qvevri  

Filtration: Non filtré   

Température de service: 16-18 °C   

Notes de dégustation: ce vin est fait à partir du cépage du même 

nom, cultivé dans la région de Kakheti, a l’est de la Géorgie.   
Saperavi Winiveria a une robe rouge Ruby. Ce vin rouge développe 
un bouquet de fraise et d’épices et une touche subtiLe de vanille. 
Texture douce et moelleuse, TRèS fruits, AVEC des notes de 
réglisse. Excellent avec grillades et fromage.   

 

 

 

 

 

 
 

Verre 1 dl - CHF 10 

btl 75 CL - CHF 60 
TVA% 8.1 comprisE 

 

 

 



 

Sensitivity: Internal 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

WINIVERIA MUKUZANI 

 

Producteur: WINIVERIA WINES  

Région: Kakheti   

Raisins: saperavi   

Style: SEC   

année: 2021   

Taux d'alcool: 15%   

Taille de la bouteille: 750ml 

Fermentation: qvevri  

Filtration: Non filtré   
 

Température de service: 15-18 °C   

Notes de dégustation: Le vin est de couleur rubis foncé, assez  
ferme et épicé. ARôME DE fruits noirs sucrés, myrtille, mûre, 
prunes, chocolat noir et poivre noir. Il a un goût généreux et 
intense, rond avec des accents fruités et épicés et des tanins 
veloutés typiques du raisin Saperavi. La complexité aromatique 
est le résultat du microclimat unique de Mukuzani, a l’est de la 
géorgie. Il s'accordera parfaitement avec les viandes rouges 
rôties et le gibier.   

 

 

 

 

 

Verre 1 dl - CHF 10 

btl 75 CL - CHF 60 
TVA% 8.1 comprisE 
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CHACHA géorgien 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Région: Kakheti   

Taux d'alcool: 40%   

Taille de la bouteille: 500ml  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Verre 4 Cl - CHF 12 

btl 50 CL - CHF 65 
TVA% 8.1 comprisE  

 

 

BRANDY géorgien  

Région: Kakheti   

Taux d'alcool: 40%   

Taille de la bouteille: 700ml  

 

Verre 4 Cl - CHF 18  

 btl 70 CL - CHF 105 

TVA% 8.1 comprisE 
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VINS ITALIENs  

 

 

 

 

 

VINs BLANCs   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

TVA% 8.1 comprisE 

 

 

 

 
 

 
 

Verre 1DL  
 

BTL 75CL  
 

       

 

1. SEGRETA BIANCo     
  

CHF 5  
 

CHF 35  
 

       

 

2. PINO  T GRIGIO    
  

CHF 6  
 

CHF 40  
 

       

 

3. Dalila bianco   
  

CHF 10  
 

CHF 65  
 

           

 

 
 

  VINs ROSéS  

s   

 

       

 

1. ROSé «Planeta»   
   

CHF 5  
 

CHF 35  
 

       

 

2. Grottolo rosATO   
   

CHF 5  
 

CHF 35  
 

           

 

 
 

  VINs ROUGES  

Es  

 

       

 

1. Ripa  rosso «Montepulciano»   
   

CHF 4  
 

chf 30  
 

       

 

2. Mar  morelle rosso   
   

CHf 5  
 

chf 35  
 

       

 

3. Segreta rosso     
   

CHF 5  
 

chf 35  
 

       

 

4. nero d’avoLa   
   

CHF 7  
 

chf 45  
 

       

 

5. Ama  rone della Valpolicella   
   

CHF 11  
 

chf 65  
 

 
 

 
  

  
 

6. Bar  olo   
   

CHF 11  
 

chf 65  
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Whiskies   

1. J&B  4cl  CHF 13  

2. Ballantines  4cl  CHF 13  

3. Ballantines BLACK LABEL 4cl  CHF 16 

4.  Johnnie walker  4cl  CHF 13  

5.  GRANTS  4cl  CHF 13 

6.  GRANTS TRIPLE WOOD 4cl  CHF 16 

7. Jack danieL’s  4cl  CHF 13  

8. chivas  4cl  CHF 15  

Digestifs   

1. Baileys  4cl  CHF 9  

2. Limoncello  4cl  CHF 9  

3. Grappa  4cl  CHF 9  

4. Grappa riserva SIBONA  4cl  CHF 16  

5. Moitié moitié  4cl  CHF 9  

6. Amaretto di saronno  4cl  CHF 9  

7. Williamine  4cl  CHF 9  

8. Gin  4cl  CHF 11  

9. Vodka  4cl  CHF 11  

10. Rhum  4cl  CHF 11  

Bières pression   

1. Galopin  20cl  CHF 4  

2. Bière  30cl  CHF 5  

3. canette  50cl  CHF 8  
 

TVA% 8.1 comprisE  
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Long drinks  

1. Gin tonic  CHF 13  

2. Whisky coca  CHF 13  

3. Vodka orange  CHF 13  

4. Vodka red bull  CHF 13  
 

 

Apéritifs   

(15% vol – 45% vol)  
 

1. Martini blanc / rouge  4cl  CHF 8  

2. Aperol spritz  1dl  CHF 11  

3. kir  1dl  CHF 7  

4. Kir royal 1dl  CHF 15  

5. ricard  4cl  CHF 8  

6. pastis  4cl  CHF 8  

7. prosecco  1dl / btl  CHF 8 / 50  

8. champagne  1dl / btl   CHF 15 / 110  
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
TVA% 8.1 comprisE  

 

 


